Pehely konnyi turos pite

Hozzavalok a tésztahoz:
e 5009 Mester siiteményliszt
e 2509 margarin
e 50gnegyed annyi ugyanannyi édesitd szer
o 1 egésztojas
e csipet so
e mokkaskanal stitépor

e annyi tejfol, hogy jol gyurhato tésztat kapjunk(3-4 nagy evokanalnyi)

Toltelékhez

e 750g tar6

e 250g tejfol

o 4tojas

e 50g negyedannyi ugyanannyi édesitdszer
e reszelt citromhg;

e vanilia kivonat

e 2 csapott evOkanal 1ék5td

Elkészitése:

A Mester siiteménylisztet elmorzsoljuk a margarinnal soval, siitOporral, édesitd szerrel, utana
hozzaadjuk a tojast €s tejfolt, hogy jol gyurhaté és nyujthato tésztat kapjunk .A tésztat kétfelé
osztjuk. Egyik felét el6szor gaz tepsi méretiire nyujtjuk. Besimitjuk a tepsibe. Elkészitjiik a
tolteléket a tojasok fehérjét illetve sargajat kiilon valasztjuk a fehérjébdl kemény habot
veriink. A turét, tejfolt, €desitdt, citrom héjat €s a tojas sargédkat jol elkeverjiik, hozzdadjuk a
vanilia kivonatot és a 1¢k6tot, dvatosan hozzaadjuk a felvert tojas fehérjét . Az elkésziilt

tolteléket ratessziik a kinyujtott lapra. Kinyajtjuk a tészta masik felét és a toltelékre

helyezziik. Villaval megszurkaljuk, tojassal megkenjiik. Ezutan elémelegitett siitdben 180C°

on készre siitjiik.



